
                           Antipasti  

Uovo  poche’  con salsa  zafferano  ed  asparagi Eu 18,00 

Pate’  de  foie  gràs  con  marmellata  di  cipolle  e  pan  briosche Eu 20,00 

Ostriche Eu 4,00 cad, 

Baccalà   con  crema  di  zucca  in crosta di Parmigiano Eu 20,00 

Patanegra   con culatello con gnocco fritto  e funghetti Eu 25,00 

Salmone  affumicato  con  crostini di  pane e burro Eu 25,00 

San Daniele con gnocco fritto  Eu 16,00 

La  piovra  arrostita  su  tortino  di  patate  ed  
olive  taggiasche                                                                         Eu 20,00 

Acciughe del cantabrico e sarde affumicate  
con burro aromatizzato e olio alle noci, prezzemolo e aglio  Eu 18,00 

Fiori di zucca al quartirolo  Eu 15,00 

   

I Risotti Espressi   
Riso  von crema di asparagi, noci e burrata Min . 2 pers Eu 18,00 

Riso  con   scampi e lime Min. 2 pers.       Eu20,00 

 
Le paste  fresche 

 
 

Spaghetti alle vongole con bottarga Eu 20,00 

Linguine   all’astice                                               Min. 2 pers. Eu 28,00 

Tortelli al radicchio e speck con pomodorino giallo e menta  Eu 16,00 
 
 
 
 
 

Per  allergie  e  intolleranze  avvisare  il  cameriere  
al  momento  della  comanda, consultare  il  libro  allergeni 



Le Carni  

  

Costolette d’agnello con  pere  caramellate  e  riduzione  di  
mirtillo 

 
Eu 25,00 

Filetto  di  manzo  lardellato  con  porro Eu 25,00 

Costolette alla milanese  a orecchia d’elefante  
con tartare di pomodori                                  Min. 2 Pers.       Eu 25,00 cad 

Fiorentina  alla  griglia                                    Min. 2 Pers.     Eu    28,00 cad 

Costate alla griglia Eu 27,00 

Rognoncino trifolato con crema di patate  Eu 18,00 

 Dalla  Pesca   
   

Misto  di  Pesce  alla  griglia con salmoriglio  Eu  28,00 

Il  Fritto di Paranza  con  verdurine  Eu  24,00 

Branzino  in crosta  di  nocciole su  vellutata  di  zucchine      Eu  25,00 

Ricciola  con crostone  di ricotta aromatizzato al lime  Eu  25,00 

   

Dall’orto  vi  suggeriamo 
  Le  verdure  dell’orto  scottate   Eu   6,00 

Patate al rosmarino Eu   6,00 

Puntarelle con pecorino e acciughe Eu 12,00 

  
 
 
 

Per  allergie  e  intolleranze  avvisare  il  cameriere  
al  momento  della  comanda, consultare  il  libro  allergeni 



 
 

Le  nostre  sfiziosità 
 

 
 
 
 
 

La creme brulée 
*** 

La coulis ai frutti di bosco con crema al fiordilatte 
*** 

La cheese cake alle mandorle caramellate e vaniglia con fili di nocciola 
*** 

Classico  ma  sempre  gradito  Tiramisu’ 
*** 

La zuppa inglese 
*** 

Le rose di ananas speziato in carpaccio con crema alla vaniglia 
 
 
 
 
 
  
 
 

Eu   9,00  
 

 

 
 


